
M E N Ü  1 

Pfifferlingcremesüppchen

Ochsenbacken in Rotwein geschmort

Vanille Panna Cotta auf Beerenkompott

€  66,50

• • •

M E N Ü  2 

Rindercarpaccio mit  gebratenen Pfifferlingen 

und Parmigiano

Kräutergnocchi in Tomaten-Basilikumsugo

Kabeljauloins auf Champagner-Estragonsauce

Parfait von Cantuccini an Amaretto-Creme

€  99,50

Unsere Speisen und Getränke enthalten die zurzeit jeweils gültige Mehrwertsteuer.



V O R S P E I S E N  /  A P P E T I Z E R S 

Rindercarpaccio mit  gebratenen Pfifferlingen und Parmigiano

28,50 €

Kalbsbries an Vinaigrette-Birne und Wildkräutersalat mit Walnussdressing

29,50 €

Wachtelbrust auf karamellisierten Apfelscheiben und Marsalajus

27,50 €

Lachstartar auf Rote Bete Carpaccio und Meerrettichmousse

29,50 €

Vitello Tonnato

24,50 €

Mediterraner Fischsalat

28,50 €

Aus organisatorischen Gründen können wir nicht alle Allergene, die in Lebensmitteln (Speisen und Getränke) enthalten sind, aufzählen.  
Aus diesem Grund bitten wir Sie, uns eventuelle Intoleranzen vor Ihrer Bestellung mitzuteilen.

 
Unsere Speisen und Getränke enthalten die zurzeit jeweils gültige Mehrwertsteuer.



S U P P E N  /  S O U P S 

Pfifferlingcremesüppchen

14,90 €

Leicht gebundene Fischsuppe mit Edelfischen 

21,50 €

• • •

P A S T A 

Crespelle ai quattro Formaggi

26,50 €

Maccheroncini mit schottischem Lachs und Dillsauce

28,50 €

Kräutergnocchi in Tomaten-Basilikumsugo

24,50 €

Tagliolini Hummersauce und Sepia

29,50 €

Kalbfleischravioli an Salbeibutter

25,50 €



F I S C H  /  F I S H 

Zanderfilet auf Wirsinggemüse und Currysud

46,50 €

Loup de Mer an Fenchelgemüse und Pernodschaum

48,50 €

Kabeljauloins Champagner-Estragonsauce

46,50 €

Riesengarnelen auf Linsenragout und Balsamicoaroma

45,50 €



F L E I S C H  /  M E A T 

Filet vom Black Angus und roter Traubenreduktion

49,50 €

Entenbrust an Salbei-Honigjus

42,50 €

Geschnetzeltes von der Rehkeule an Preiselbeersauce

41,50 €

Kalbsnieren mit Dijoner Senfcreme

42,50 €

Filetspitzen in Armagnacsauce mit Trockenpflaumen

39,50 €

Ochsenbacken in Rotwein geschmort

38,50 €



S Ü S S E S  /  S W E E T S 

Vanille Panna Cotta auf Beerenkompott

15,50 €

Crème brûlée

12,50 €

Parfait von Cantuccini an Amaretto-Creme

16,50 €

Zweierlei Sorbet auf Mangotatar

16,50 €

Duo von weißer und brauner Schokomousse

16,50 €

Dessertvariation „Il Punto“

 18,50 €

• • •

K Ä S E  /  C H E E S E 

Käsevariation auf Anfrage


