IL PUNTO.

MENU 1

Kalte Joghurt-Avocadocreme mit Pistazien und Chiliol
Maispoulardenbrust auf Orangenjus

Tiramisu

€ 69,50

MENU 2

Carpaccio vom Schwertfisch, Sepiasalat und Limettenvinaigrette
Gnocchi al Pesto Genovese, Pinienkerne
Heilbuttmedaillon auf Pfifferling-Bohnenragout

Pfirsich in Prosecco pochiert, auf Joghurtspiegel
und Himbeersorbet

€ 98,50

Unsere Speisen und Getranke enthalten die zurzeit jeweils gliltige Mehrwertsteuer.



VORSPEISEN / APPETIZERS

Burrata auf Melonentatar mit Culatello-Schinken
26,50 €

Carpaccio vom Schwertfisch, Sepiasalat und Limettenvinaigrette
28,50 €

Lammfilet an gegrilltem GemuUse mit Thymianjus
25,50 €

Riesengarnelen auf Mango-Tomatensalat an Ingwermarinade
29,50 €

Vitello Tonnato
24,50 €

Mediterraner Fischsalat
28,50 €

Aus organisatorischen Griinden kdnnen wir nicht alle Allergene, die in Lebensmitteln (Speisen und Getrdnke) enthalten sind, aufzahlen.
Aus diesem Grund bitten wir Sie, uns eventuelle Intoleranzen vor lhrer Bestellung mitzuteilen.

Unsere Speisen und Getranke enthalten die zurzeit jeweils gultige Mehrwertsteuer.



SUPPEN / SOUPS

Kalte Joghurt-Avocadocreme mit Pistazien und Chiliél
14,90 €

Leicht gebundene Fischsuppe mit Edelfischen
21,50 €

PASTA

Girasoli (Ravioli) mit Birne und Parmesan gefullt
in Balsamicoreduktion
28,50 €

Tagliolini und Pfifferlinge
24,50 €

Gnocchi al Pesto Genovese, Pinienkerne
24,50 €

Spaghettini mit Artischocken, Sardellen, Tomatenwurfel
22,50€ €

Kalbfleischravioli an Salbeibutter
25,50 €



FISCH / FISH

Doradenfilet auf der Haut gebraten
mit Rosmarin-Pfeffersauce
44,50 €

Heilbuttmedaillon auf Pfifferling-Bohnenragout
46,50 €

Thunfischsteak vom Girill, Olivenpesto und Krauterdl
44,50 €

Riesengarnelen auf Tagliolini in Zitronensauce
44,50 €



FLEISCH / MEAT

Maispoulardenbrust auf Orangenjus
34,50 €

Filet vom Ibericoschwein an Pfifferlingsauce
41,50 €

Kalbsleber in Salbeibutter
42,50 €

Filetspitzen al Gorgonzolacreme
39,50 €

Filet vom Black Angus auf Barolosauce und Sommertruffel
49,50 €

Lammkarree, Knoblauch, Krauterbouquet
46,50 €



SUSSES / SWEETS

Pfirsich in Prosecco pochiert, auf Joghurtspiegel und Himbeersorbet
16,50 €

Bananen-Nugat-Parfait auf Mokkacreme
16,50 €

Vanille-Maraschino-Panna cotta mit Sauerkirschragout
15,50 €

Tiramisu
12,50 €

Duo von weiller und brauner Schokomousse
16,50 €

Dessertvariation , Il Punto”
18,50 €

KASE / CHEESE

Kasevariation auf Anfrage



