
M E N Ü  1 

Kalte Tomatencremesuppe mit Balsamico

Filetspitzen in Pfifferlingcreme

Duo von weißer und brauner Schokomousse

69,50 €

•••

M E N Ü  2 

Kalbscarpaccio mit Pfifferlingen und Reggiano

Rote Bete Gnocchi in Salbei-Sahnesauce und Pistazien

Kabeljauloins auf Estragonjus

Parfait von Aprikose und Mascarpone auf Himbeerspiege

98,50 €

Unsere Speisen und Getränke enthalten die zurzeit jeweils gültige Mehrwertsteuer.



V O R S P E I S E N  /  A P P E T I Z E R S 

Tartar vom schottischen Lachs 
mit Meerrettichmousse und Gurkensalat

29,50 €

Kalbscarpaccio mit Pfifferlingen und Reggiano
28,50 €

Jakobsmuscheln auf Fenchelsalat 
mit Pernodaroma und Pampelmuse

31,50 €

Melone e Prosciutto S. Daniele
26,50 €

Vitello Tonnato
24,50 €

Mediterraner Fischsalat
28,50 €

Aus organisatorischen Gründen können wir nicht alle Allergene, die in Lebensmitteln (Speisen und Getränke) enthalten sind, aufzählen.  
Aus diesem Grund bitten wir Sie, uns eventuelle Intoleranzen vor Ihrer Bestellung mitzuteilen.

 
Unsere Speisen und Getränke enthalten die zurzeit jeweils gültige Mehrwertsteuer.



S U P P E N  /  S O U P S 

Tomatenconsomme mit Kräutercelestine
16,50 €

Leicht gebundene Fischsuppe mit Edelfischen 
19,50 €

•••

P A S T A 

Speckpfifferlinge auf Tagliolini im Kräutersud
28,50 €

Cannelloni mit Büffelricotta und 
Auberginen gefüllt auf Kirschtomatensugo

24,50 €

Rote Bete Gnocchi in Salbei-Sahnesauce und Pistazien
24,50 €

Fettucine auf Rehbockbolognese mit Peccorinokäse
26,50 €

Kalbfleischravioli an Salbeibutter
25,50 €



F I S C H  /  F I S H 

Saiblingsfilet in Mandelbutter gebraten
39,50 €

Seeteufelmedaillon im Pancettamantel auf Proseccosauce
46,50€

Kabeljauloins auf Estragonjus
46,50 €

Riesengarnelen auf pikantem 
Tomaten-Gemüseragout und Buttertagliolini

44,50 €



F L E I S C H  /  M E A T 

Tranchiertes Filet vom Black Angus auf Tomatensalat 
mit Parmesan und Balsamicoreduktion

49,50 €

Filetspitzen in Pfifferlingcreme
41,50 €

Kalbsnieren in Pommery-Senfsauce
42,50 €

Kaninchenrückenfilet auf Clavadosjus und glasiertem Apfel
43,50 €

Scaloppine vom Kalbsrücken al Limone mit Mozzarella überbacken
44,50 €

Kotelett vom Iberico-Schwein auf Peperonata 
mit Kräuter-Knoblauchmarinade

39,50 €



S Ü S S E S  /  S W E E T S 

Parfait von Aprikose und Mascarpone auf Himbeerspiegel
17,50 €

Portweinzabaione mit Walnusseis
14,50 €

Zuppa Inglese
16,50 €

Pistazien-Pannacotta mit Amarenakirschen
15,50 €

Duo von weißer und brauner Schokoladenmousse
16,50 €

Dessertvariation „Il Punto“
18,50 €

•••

K Ä S E  /  C H E E S E 

Käse auf Anfrage


