
M E N Ü  1 

Meerrettichsüppchen mit Tafelspitzstreifen

Brust von der Maispoularde auf Peperonata

Braune Schokoladenmousse

65,50 €

•••

M E N Ü  2 

Carpaccio vom Thunfisch, Tomatenvinaigrette und Krevetten
 

Tagliolini mit schwarzem Wintertrüffel
 

Skreiloins an Hummerextrakt

Weißes Schokoladenparfait auf Orangensalat

98,50 €

Unsere Speisen und Getränke enthalten die zurzeit jeweils gültige Mehrwertsteuer.



V O R S P E I S E N  /  A P P E T I Z E R S 

Kalbsleber auf Apfelragout, Salatbouquet 
in Walnussvinaigrette

24,50 €

Büffelmozzarella an mediterranem Gemüse 
und Pestodressing

22,50 €

Wachtelbrüstchen mit Fenchel 
und Pampelmusensalat

26,50 €

Carpaccio vom Thunfisch, Tomatenvinaigrette 
und Krevetten

29,50 €

Vitello Tonnato 
24,50 €

Mediterraner Fischsalat 
28,50 €

Aus organisatorischen Gründen können wir nicht alle Allergene, die in Lebensmitteln (Speisen und Getränke) enthalten sind, aufzählen.  
Aus diesem Grund bitten wir Sie, uns eventuelle Intoleranzen vor Ihrer Bestellung mitzuteilen.

 
Unsere Speisen und Getränke enthalten die zurzeit jeweils gültige Mehrwertsteuer.



S U P P E N  /  S O U P S 

Meerrettichsüppchen mit Tafelspitzstreifen
14,50 €

Leicht gebundene Fischsuppe mit Edelfischen 
19,50 €

•••

P A S T A 

Gnocchi an Gorgonzolacreme und marinierter Birne
21,50 €

Tagliolini mit schwarzem Wintertrüffel
36,50 €

Gratinierte Cannelloni mit Zucchini- 
und Ricottafüllung auf Tomatensugo

24,50 €

Jakobsmuschel und Riesengarnele an Capellini, 
Proseccosoße und Zitronengrasaroma

29,50 €

Kalbfleischravioli an Salbeibutter 
25,50 €



F I S C H  /  F I S H 

Schottisches Lachsfilet mit Kräuterkruste an Rieslingjus
42,50 €

Doradenfilet Livornese (pikante Tomatensoße)
41,50 €

Skreiloins an Hummerextrakt
46,50 €

Riesengarnelen an Buttertagliolini, Ingwerchips 
und Knoblauchjus

43,50 €



F L E I S C H  /  M E A T 

Filet vom Black Angus auf Portwein-Trüffelreduktion
48,50 €

Filetspitzen an Pommerysenf
39,50 €

Kotelett vom Spanferkel auf Kräuterjus
39,50 €

Brust von der Maispoularde auf Peperonata
36,50 €

Kalbsnieren al Balsamico
42,50 €

Lammkarree an Tomaten-Olivenpesto (mit Knoblauch)
44,50 €



S Ü S S E S  /  S W E E T S 

Apfelstrudel auf Baileyssoße und Pistazieneis
17,50 €

Panna-Cotta, Birnenkompott und Cassissorbet
16,50 €

Weißes Schokoladenparfait auf Orangensalat
18,50 €

Crème Caramel
12,50 €

Braune Schokoladenmousse
15,50 €

Dessertvariation „IL PUNTO“ 
18,50 €

•••

K Ä S E  /  C H E E S E 

Käse auf Anfrage


